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Alexander Sipser

Oberkellner in der Restauration des Herrn
Florian Schiedlbauer (ehemals Streitberger)
Wien I, Kollnerhofeasse 2.
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— Deutsech —

Speisen-Verzeichniss.

Kalte Bei-Essen.
Delikatessen.

Austern mit Citron
Caviar .
Radieschen mit Butter
Gerducherter Lachs

.,, Aal
Geriiucherte Ginsebrust
Oliven

Delikatess-Héring
Hummer mit Mayonnaise
Gansleber-Pastete
Sardinen

Gansleberwurst

Krebsen
Krebsenscheeren
Krebsenschweif
Westphiler Schinken
Neunaugen

Kalbshirn in Géleé
Kalte Ochsenzunge mit Kren
Schinkenbrodchen
Kaltes Fleisch
Matjes-Haring

Suppe.

Klare Fleischbrithe  mit
Hiihnerklosschen

Gerstensuppe

Nudelsuppe

(Gemiisepuréesuppe

Gremiisesuppe

Bouillon mit Ei

Ganssuppe

Gansleberpuréesuppe

Krebsensuppe

Hiihnerpuréesuppe

Supp 2 la reine

Kalbfleischpuréesuppe

Kalbfleischsuppe

sy

— Volapik —

1 E
Zibalised. B
K
Li 5 . U
dfids kalodik. R
Ligeds. (Daifins). FUA
Huits ko zied B
Kaof' "3 2 { Be
Riifils ko mileg B
Lagiit pesmokol
Snekafit
Ganablot
Leiiluks
Riin daifinik
Loset ko mayoned Pa
Bastet ganafoapa | Kl
Siadiits Ha
Sosit ganafoapa | Ax
Klafs On
Klafajims Ki
Klafagob On
Lim vesfalinik
Ziilalogs
Smaxolazebiim in bigavaet
Xolalineg kalodik sa lerif
Liamabodils
Mit kalodik
Matyesariin
2k Foy
sup. Bla

Mitasup klilik ko glopinile
gse gokamiti He

Zebasup ! Foa
Fadasup ! Rh
Sup gliinedabiilik See
Gliinedasup See
Mitasup ko nig . Sto
Granagup Kr
Sup ganafoapabiilik Hu
Klafasup Bax
Gokabiilasup Ma
Sup bidii jireg : . Sck
Sup smaxolamitabulik |
Smaxolamitasup
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vaet
lerif

yinile

amit
' Forelle mit Aspic

— Deutseh —

Extrasuppe
Schildkriétsuppe
Friihlingsuppe
Kriutersuppe
Ungarische Krautsuppe
Russische ; |
Aalsuppe

Brodsuppe mit Ei
Schwibische Brodsuppe |
Paradaissuppe ‘

— Volapiik —
Sup patik
Lejiilafasup
Flolatimasup
Kebasup
Fidaplanagup nugiinik

¥ rusinik
Snekafitasup
Bodasup ko nig

* svabik

Paladasup |

Hors D’oeuvres Chauds.

Warme Bei-Essen.

Pastetchen mit Saft (jus)

KleinePastetchen mit Austern

Huhn mit Champignons

Austern gebacken

Omeletts mit Caviar

Kiebitzeier aux jus

Omeletts aux fines-herbes
(mit feinen Kriuter) |

Lifid vamik.

Bastetils ko vait
Smabastets ko huits
Gok ko jabins

Huits pebakol

Meled sa kaef
Kibitanég ko vaet
Meleds ko kebs feinik

Poissons,

Fische.

Fogosch mit geschmolzener
Butter und Erdipfeln
Blaugekochter Karpfen mit
Meerrettig

Hecht mit Sardellen

Rheinlachs am Rost
Seefisch

Seezunge gebacken
Stockfisch

Krebsen

Hummer mit Mayonnaise
Barbony :
Maqueraux

Schellfisch

Fits.
Fogoj ko mileg pesmetdl
e potets
Kalep yulibo pekiikdl ko
leraf
Pik ko sidiits
Taut ko jelin
Rinalagiit pegrilol
Melafit
Melalineg pebakol
Stokiit
Klafs
Loset ko mayoned
Barbony
Makero
Miiediit



— Deutsch — — Volapik -~
Beeuf.

Rindfleisch. : Bubamit.
Gesottenes Rindfleisch | Bubamit pekukal
Gedampftes 2 } g pestimol
Beefsteak garnirt mit Ge- | Bifet pebeseitol dub gliineds

miisen

Englisches Roastbeef
Lungenbraten* mit Reis
Entre-Cote
Rindsbraten

. a la matelot
Rindsmark
Beefsteak ausgebraten

s Englisch

Bubaloet nelijik

Leunaloet ko leiid

Bubakoets

Bubaloet

. Bidii melan

Bubapif

Bifet peloetdl 1olo
5 = lafo

* Soll im Deutschen richtiger Lendenbraten heissen: die

Lunge hat damit nichts zu thun. A. S.
Moutons.
Schopsenfleisch. | Jiipamit.
Sehopsencoteletts am Rost ‘ Jiipakoet pegrildl
Schopsenriicken gediinstet Jiipabik pestomol
Steyerisches Schipsernes Jiipamit stiriinik
Lammfleisch Lidmamit
Lammscoteletts gebacken | Lifimakoet pebakol
Lammernes gebacken | Lidmamit .
Lammskopf Lidmakap .
Lammsriicken gebraten Liimabidk peloetd]
Lammschlegel 3 Ligmatigap
- D’veaux.
Kalbfleisch, | Smaxolamit.
Kalbscoteletts naturell | Smaxolakoet oko
Kalbskopf . Smaxolakap

Wiener Schnitzl mit Citron
Kalbsnierenbraten
Kalbsniere

Kalbsriicken

Kalbsbrust gediinst
Kalbschnitzl panirt

Snits de Vin sa zied
Loinaloet smaxola
Smaxolaloin

Smaxolabik

Smaxolablit pestomol
Smaxolamit ko viebodadilils
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-- Deutsch —

Schweinfleisch.

Schweinsrippen geriiuchert
Schweinsriicken gebraten
Schweinscoteletts

Speck

Spanferkel

Gesottenes Schweinfleisch
Bratwurst

Blutwurst

Leberwurst

Schweinsniere
Schweinsleber
Schweinskopf
Schweinschlegel
Schweinsfiisse in Aspic

Wildpret.
Wildschwein
Rehrippchen mit Triiffeln
Rehbraten mit Orangen
Hdsenriicken
Hirschriicken
Rebhuhn
Wildente
Wildgans

Gefliigel.
Kapaun gebraten
Huhn »
1/, Vorderes
Gans, halbe

1 : \
14 hinteres

Ente
Taube
Henne
Hahn
Salate.
Gurkensalat

Erdépfelsalat

Hiuptl- oder Kopfsalat
Bohnensalat (diirre)
Griiner Salat

— Volapii k —

Svinamit.
Svinaribils pesmokol
Svinabik peloetol
Svinakoets
Pinamit
Smasvin (miligasvin)
Svinamit pekugol
Loeatasosit
Bludasosit
Foapasosit
Svinaloin
Svinafoap
Svinakap
Tigap svina
Svinafuts in jelin

Foet. y
Foetagvin *
Smastiigaribils ko lespogs
Loet smastiiga ko boans
Lievabiik
Stigabéak
Felit
Foetadok
Foetagan.

Bodem.

Omgok peloetil

Gok =

Foldil bal foik, foldil bal poik
Gan lafik

Dok

Pejin

Jigok

Omgok

Silids.

Kiigasiiliad
Potetasilid
Kapasiiliad
Bonasiilid (sigik)
Silid gliinik

y_




— Deutsch —

Compot.

Stachelbeeren
Birnen
Aepfeln
Kirschen
Weichseln
Honig
Erdbeeren
Ananas
Aprikosen
Pflaumen

Gemiise.

Bohnen diirre

»  grine
Frische griine Bohnen
Conservirte griine Bohnen
Kohl
Linsen
Spargl & la Hollandaise
Kartoffeln
Erbsen
Artischocken A I'italienne
Artischockenboden 1in

spanischer Sauce

Blaukohl

Sauerkraut

Blumenkohl mit Butter und
Brosel

Kukurutz

Sauerampfersauce
Pilzling mit Riihreier
Gefiillte Champignons
Triiffeln

Rothe Riiben

Gelbe =
Stockriiben
Sauere Riiben
Kohlriiben
Spinat

Reis

Makkaroni

— Volapik —
Kopod.

Stigabils ,
Biins "}
Pods

Cels

Cels ziidik
Miel
Talabils
Nanad
Blikods
Ploms

Gliineds.

Bons sigik
» glinik
» glinik flifik

!
!
i
i
d »  konsefik 1.
Fidaplan

Lenitibs |
Spar bidii Nedén

Potets

Peils

Tijep bidii Talin

Tijepadisdils in vait spénik

|

Fidaplan yulibik i
" ziidik |

Kaulep ko mileg e vieboda- |

dilils

Klen

Ziidaplanavait

Spogs ko nogs pekukdl lafo ,1

Jabins pefuldl

Lespogs

Bludalifs

Goliidaliifs X |

Stegalafs

Liafs zidik

Fidaplanalifs

Pinard

Leiid

Makar




i g

AR AT

— Deutseh —

Eierspeisen,Mehlspeisen

Omeletts naturell
o mit Schinken
Englischer Plum - Pudding
mit Aprikosensaft
Torte, Nusstorte

Kise,
Harzer Kise

Emmenthaler Kis
Butter und Kiis

Gefrornes.
Erdbeeren- und Ananas-Htis

Aprikosen-Eis (Gefrornes)
Citronen- . 3

Orange- . 3
Chocolade- o
Café- . B
Vanille- 4

Dessert (Nachtisch.)

Obst- und Siidfriichten
Birnen

Trauben

Kirschen

Marillen

Pflaumen

Datteln

Feigen

Mandeln

Melonen

Orangen

Haselniisse
Maulbeeren

Niisse, Stachelbeeren

Eine Tasse schwarzen Café
Eine Tasse Café mit Milch
Café- oder Thee complet
Liqueure.

— Volapik —

Nogazibs, Meilazibs.
Meled oko

w Ko lam
Rosiklopin nelijik ko vait
blikodik

Toed, Notatoed

Fomad.
Fomad de Harz

s, de Emental
Mileg e fomad
Glad.
vaet talabilik e
nanadik
- blikodik
- ziedik
= boanik
de jokolad

. kaf
vaniil

Glad se

3 3.2 3

n ”»

Bostab.

Pom e suliidafluks
Biins

Lufs

Cels

Plikods

Ploms

Daets

Tigs
Lamatuks
Meots

Boans
Moganits
Mubs

Nots, Stigabils

Bovil bal kafa bligik

., o kafa ko milig
Kaf bal u tied bal lefulnik
Likor.,
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— Deutsch —

Menu — Speisenkarte.

Kalte Bei-Essen.
Caviar, Sardinen, Radischen, frische Butter,
Hiring ete,
Suppe.
Klare Fleischbrithe mit Hiihnerkljsschen,

Warme Beiessen.
Kleine Pasteten mit A ustern.

Fische.
Hummer mit Moyonnaise.
Rindfleisch.
Roastbeef garnirt mit Gemiise.

Zwischenspeise von Wild.
Rehcoteletts mit Triiffeln.
Braten.
Steierischer Kapaun (gebraten)
Salat und Compot.

Zwischenspeise von Gemiise.
Artischokenbden in Spanischer Sauce.

Mehlspeise.
Englischer Plum-Pudding mit Aprikosensaft,
Kiise.
Kis, verschiedene.

Gefrornes.
Erdbeer- und Ananas-Eis.

Nachtisch.
Friichte.

il R

Delikatess-
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—~ Volapik —

i Menu — Zibalised.

P T L

e

Lafid kalodik,
| Kaef, sidiits, rifils, mileg flifik; riin daifinik e L

Sup.
Mitasuep kliilik sa klopinils se gokamit.

Lifid vamik.
Smabastets ko huits.
Fit.

Losed ko mayoned.

Bubamit bidii Nelijin pebeseitél dub gliineds.
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Beviizibem de foet.
Smastiigaribils ko lespogs.
Loet.

Omgoks stirdnik (peloetol)
Silidd e kopod.
Beviizibem de gliined.
Tijepadisdils in vait spinik.
Meilazib.

Rosiklopin nelijik sa vait blikodik.

Fomad.
Fomads difik.
Glad.
/ Glad se vait talabilik e nanadik.
| Bostab.

f Fluks.
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— Deutsch --

Menu — Speisenkarte.

Suppe.
Kraftsuppe.

Fische.
Rheinlachs mit Butter und Kartoffeln.

Rindfleisch,.
Gedimpftes Rindfleisch garnirt mit Gemiisen.

Gericht von Gefliigel.
Hithnerbrust mit Champignons.

Zwischenspeise.
Gansleber-Pastete.

Braten.

Rehriicken (gebraten)
Salate und Compdot.

Zwischenspeise von Gemiise.
Spargel & la Hollandaise.

Mehlspeise.
Reisauflauf mit Erdbeerensaft.

Kiise.
Kis und Butter.

Gefrornes,
Eis a la Venedig

Nachtisch,
Friichte und Bickerei.
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— Volapiik —

Menu — Zibalised.

R

Sup.
Sup ndmik.

Fit.

Rinalagiit ko mileg e potets.

Bubamif.
Bubamit pestomol pebeseitol dub gliineds.

Beviizibem de bodem.
Gokablots sa jabins.

Beviizibem kalodik.
Bastet ganafoapa.

Loet.

Smastigabik (peloetdl)
Sillad e kopod.

Beviizibem de gliined.
Spar bidii nedinik.

Leiidakek ko talabilavaet.

Fomad.
Fomad e mileg.

Glad.
(lad bidii Venezia.

Bostab.
Fluks e bakots,
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